MONDIAL \Y
FORNI

Horno de pisos de

ECOmOndiaI tubos de vapor

Cocciodn tradicional y una gestion de la temperatura

mas flexible

Indicado para quienes buscan la calidad de la coccidn tradicional en todo
tipo de productos.

Ecomondial es el horno de pisos de tubos de vapor ideal para hornear productos
que requieran un fuerte impulso de calor desde el suelo y cantidades importantes
de vapor. Esta disefiado para garantizar una gestion mas flexible de la temperatura
en comparacioén con un horno de tubos tradicional, manteniendo la misma calidad
de coccion.

Ecomondial es ideal para la coccion en bandejas o directamente en la platea.
Robusto e affidabile nel tempo, semplifica le fasi di carico/scarico dal forno
mediante 'impiego di pale d’infornamento e sfornamento manuali

e semiautomatiche. Il nuovo sistema di controllo digitale e lautomatizzazione
delle fasi di scarico vapore rendono ancor piu facile I'utilizzo del forno.




Muchas buenas razones para elegir Mondial

Apagoén Ahorro energético
% Funcion que gestiona las subidas de tension y Una doble capa aislante de alta densidad
@] los apagones de la red eléctrica, lo que permite asegura el maximo aislamiento térmico, de
que el horno se reinicie automaticamente y forma que se optimiza el consumo energético.

continue la coccion programada.

«Auto Shutdown» Fiabilidad
Q) Es posible programar el horno para que se O Construido para garantizar seguridad y
O] apague automaticamente después de un 0 fiabilidad, asegura rendimientos elevados que

tiempo preestablecido de inactividad para se mantienen inalterados con el transcurso del

I reducir el consumo de energia. tiempo.
. il Encendido y apagado automaticos Vidrios termorreflectantes
E il "‘m’l' Puedes programar el horno para que se Los vidrios especiales termorreflectantes
. { ' ! 0] encienda o apague cuando quieras. permiten reducir las pérdidas térmicas
B {f Ll de tu horno.
“; L &AUN quieres mas?

Descubre el resto de ventajas

Dinamismo productivo

La estructura del horno en acero inoxidable permite una OPT (6ptimo)

variacion mas rapida de la temperatura en la camara n Te permite mejorar la eficiencia de uso de tu
en comparacion con los hornos de mamposteria horno, para que puedas reducir tu consumo de
tradicionales, lo que aumenta la flexibilidad productiva. energia hasta en un 30 %.

MFConnect
El innovador sistema de control en la nube te

permite controlar el funcionamiento de tu horno
las 24 horas al dia y los 7 dias de la semana
desde cualquier lugar.

Limita el acceso a las recetas solo a operadores

a Gestion de los niveles de contraseiia
autorizados.

¢Quieres personalizarlo?

Descubre las opciones para crear un horno a tu medida

« Puerta de acero inoxidable AlSI 430 « Kit de calentamiento de vaporizadores estandar
« Kit para extractor de vapor en posicion lateral con resistencias eléctricas
(derecha o izquierda) « Extractor doble de acero inoxidable
» Descarga de humos lateral izquierda o trasera « Sistema de horneado con pala manual o semiautomatica
! (reduce la altura minima requerida del local)
W ' = = » Rampa hidraulica de derivacion

Consumo reducido

La gestion exclusiva de los humos permite instalar
quemadores de potencia reducida, para un menor
consumo y unos costes de instalacion reducidos.
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Datos técnicos

cimaras | | Fom 'S | SUPERFICIE |ALTURA DE BOCA R e POTENCIA POTENCIA | .o
CAMARA |DECOCCION| DECAMARA | Gimara BN TERMICA ELECTRICA
no. no. m? cm A1l B1 A =] C kW kcal/h kW (400 V) kg
32Cs 6,1 124 | 165 | 175 | 289 | 230 34 29500 4000
p)
32¢ 8,1 124 | 218 | 175 | 342 | 230 | 45 | 38700 4700
3 22-22-25
33Cs 3 9,2 186 | 165 | 237 | 289 | 230 51 44000 5200
asc 12,2 186 | 218 | 237 | 342 | 230 | 67 | 57500 6200
42Cs 5 8,2 124 | 165 | 175 | 289 | 230 45 38500 4600
a2c 10,8 124 | 218 | 175 | 342 | 230 | 56 | 48000 5500
4 20-20-20-25 1,5
a3cs . 12,3 186 | 165 | 237 | 289 | 230 | 67,5 | 58000 6000
asc 16,2 186 | 218 | 237 | 342 | 230 | 90 | 77000 7200
52Cs ) 10,2 124 | 165 | 175 | 289 | 230 | 56 | 48000 5200
52C 135 124 | 218 | 175 | 342 | 230 | 745 | 64000 6400
5 18-18-18-18-18
53Cs . 15,4 186 | 165 | 237 | 280 | 230 | 85 | 73000 6800
53C 20,3 186 | 218 | 237 | 342 | 230 | 1105 | 95000 8200
qo |_|—_D_‘ |_|—_D_‘
L
| | | |0 N
| | | | D | | x
c | | | | | | x
—|l | | [|— I | x
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Via dell’Elettronica, 1
37139 Verona - Italy
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